
 
 
 
 

MARCA Y COSECHAMARCA Y COSECHAMARCA Y COSECHAMARCA Y COSECHA        DATOS DEL VINODATOS DEL VINODATOS DEL VINODATOS DEL VINO    
MARQUES DEMARQUES DEMARQUES DEMARQUES DE    LEGARDALEGARDALEGARDALEGARDA    

    “RESERVA 2006”“RESERVA 2006”“RESERVA 2006”“RESERVA 2006” 

 TipoTipoTipoTipo::::    
Tinto Reserva 2006 

Procedencia:Procedencia:Procedencia:Procedencia:    
Viñedo propio. 
           
D. O. Ca. Rioja 

 Variedades de uva:Variedades de uva:Variedades de uva:Variedades de uva:    
Tempranillo 100% 
 
 

Presentación en botellas:Presentación en botellas:Presentación en botellas:Presentación en botellas:    
750 ml 
1.5 litros 

 

 Elaboración y/Elaboración y/Elaboración y/Elaboración y/o crianzao crianzao crianzao crianza: 
27 meses en barricas de roble americano y frances.  

  
 Graduación alcohólicaGraduación alcohólicaGraduación alcohólicaGraduación alcohólica: 

  14.30 %vol 
 

 

 Acidez Total (tartárica):Acidez Total (tartárica):Acidez Total (tartárica):Acidez Total (tartárica):    
5.10 

 pH :pH :pH :pH :    
3.76 

 Acidez Volátil:Acidez Volátil:Acidez Volátil:Acidez Volátil:    
0.68 

 Sulfuroso Total:Sulfuroso Total:Sulfuroso Total:Sulfuroso Total:    
68 mg/l  

 Azúcares Residuales:Azúcares Residuales:Azúcares Residuales:Azúcares Residuales:    
1.9 

 Color:Color:Color:Color:    
                                        I.I.I.I.P.T: P.T: P.T: P.T: 66    
                                        I. C. :I. C. :I. C. :I. C. :  10.14 

 

CATACATACATACATA    

FASE VISUAL:FASE VISUAL:FASE VISUAL:FASE VISUAL:    
Aspecto limpio y brillante. Color rojo cereza  cubierto  con ribete teja 

FASE OLFATIVA:FASE OLFATIVA:FASE OLFATIVA:FASE OLFATIVA:    
Aromas intensos y cálidos, complejos, con notas de fruta madura bien ensamblados con los tostados 
de la madera 

FFFFASE GUSTATIVAASE GUSTATIVAASE GUSTATIVAASE GUSTATIVA: 
 Pleno, tánico y de gran estructura. Con un buen equilibrio de  alcohol y acidez. Persistente 
 


